€ ‘Karleby Forsamlingshus

MENU
ARETS FESTER OG
ARRANGEMENTER

Vores kokken smiler altid

God mad | Gode fester og minder @




‘Irio af laks

. Varmroget laks med avocadocreme, saltet

laks med urtecreme og citrusmarineret
laks med citronflode serveret med sprode

salater.

Kkr.99,-

Cremet hummersuppe

. Med urter, hvidfisk og krebs.

Re:91-

Hjemmeroget
tynostegsfilet

. Med bagte tomater og melonsalat.

Kr- 95’7

Dampet laksefarseret
rootungefilet

. Pahummersauce og bagte rodfrugter.

Kr.105,-

VY Tometter

Carpaccio af kalv

. Parmesan, troftelolic og sprod salat.

KI‘. 931 %

Ristede kemperejer

. Pamangosalat med korvel og chili.

Kkr.109,-

Hjemmegravet laks

. Medraevesauce og surbrod.

kr. 88,

Pocheret torskeryg

. Palet sennepscreme med friteret rodbede

og sprod bacontern.

Kkr.109,-

e o




—— Jlovedretter

‘Fylat svinemorbrad

. Med kalkunmousse og soltorret tomater.
Og med garniture. Se nedenfor.

RS

‘Langtiosstegt oksefilet

. Med garniture. Se nedenfor.

Kr. 288,-

‘Braiseret kalkunbryst l

. Med garniture. Se nedenfor.

ke 202

Gammeldags T
oksesteg

. Bonner, gulergdder, og glaseret log hertil
surt og waldorfsalat samt hvide kartofler

og sauce.

K274

Helstegt kalvetyksteg

« Med garniture. Se nedenfor.

kr. 243,

Helstegt oksemorbrad

. Med garniture. Se nedenfor.

Rr 509

Helstegt perlehonebryst

. Med garniture. Se nedenfor.

kr. 217,-

Tlaeskesteg

. Rodkal og svesker hertil brune og hvide

kartofler, sauce.

KI‘. 19977




—— Jlovedretter

‘Bagt kalvemeorbrad ‘Kalvesteg stegt som vilot

. Med gal'ni[u]‘e‘ Se nedenfor. . Med halve acbler f:\ldt med t'\'ttebCel‘ to
~ yQ B tidens oransg SO ;- '-‘&,
Kr.312,- slags af arstidens gronsager, waldorfsalat
hertil ristede sma kartofler og

vildflodesauce.

K251

Vilot

. Altvildt serveresijagtsaeson.

Dagspris.

Garniture:
Tilpasses efter arstiden og jeres onsker. Der er naesten ubegraensede muligheder for valg af grontsager og
kartofler. F.cks. kan neevnes: Saltbagte kartofler, rastegte kartofler, pom. Anna, pom. Rissolles. Saucer::

Redvinssauce, Sauce bearnaise, dijonsauce, svampe ala creme.




VY Desserter

Chokoladevariation

. Hvid chokolademousse, bagt
chokoladekage med orange og
chokoladeflodeis pa appelsinsalat med
melisse.

Kkr.104,-

“Let frossen mangocreme

. Pabiscuitbund med syltede beer og

hindbeerpure.

Kkr.102,-

Stor isbuffet

. Udvalg af’is, frugtsaucer, chokoladesauce,

vafler, krymmel, kys, guf.

KRr.135,-

“Lun xbletaerte

. Bagt med abrikospure og kanel, creme
fraiche.

kr. 88,-

‘Langtiosbagt ananas
meo brun rom

. Hertil vaniljeis og frugtsauce.

Kl‘- 9397

Desserttallerken

. Mandel-citronkage, chokolademousse og
orangebavarois. Hertil to slags is og frisk
frugt.

Kr. 104, -

‘Romfromage pa
makronbund

. Serveret med fyldte profiterolles og
ribsgele.

kr.102,-

(Creme ‘Brulle

. Med sprod mandelflan, vaniljeis og frisk

frugt.

Kr.100,-

e o



b oy .

Hotdog buffet

. Kogte ogristede polser med klassisk

tilbehor.

e o

Saltbufjet

. Udvalg af spegepolser, rullepolse og lun

leverpostej, hertil surt og hiemmebagt
brod

Kr.105,-

Tarteletter meo hons
i asparges

kr. 84,-

‘Pizza

. Tre forskellige slags.

Rkr. 98,

Gullashsuppe

. Creme fraiche og brod.

kr. 83,

Aspargessuppe

. Med kodboller

kr. 83,




‘Buffet nr. 1 - Traditionel
oansk bufjet

. Toslags sild, fiskefilet, honsesalat, lun

leverpostej, lun ribbensteg, frikadeller,
rullepolse, skinke, acg og rejer, skaereost
og brie, frugtsalat.

292

‘Buffet nr. 3 - Den lille lette
Jrokostbuffet

. Ferskroget lakseroulade med

peberdressing

. Bagt kyllingebryst med artiskokhjerter og
pastasalat

. Nyroget oksefilet med marineret benne og
gorgonzolacreme

. Tomatsalat

. Terrin af mild gedeost

kr. 280,-

RS e T et

‘Buffet nr. 2 - Traditionel
dansk buffet

. Treslags sild, fiskefilet, karrysalat,

hensesalat, gravad laks, acg og rejer, lun
leverpostej, roastbeef, morbradbof med
champignon ala creme, ribbensteg med
rodkal, skinke, kogt oksebryst med
peberrodscreme, ostebord, frugtteerte.

Kr. 350,-

‘Buffet nr. 4 - ‘Blandet goot
fra bav til lanod

. Tretilberedninger aflaks med tilhorende

®
dressinger

. Havtasketerrin pa babyspinat med urter
og orangecreme

. Kalkunbryst med waldorfsalat

. Lun hensesouffle med champignon ala
creme

. Spansk serranoskinke med sprod
gronsagssalat

. Helstegt kalvefilet med lpgteerter

. Bagt chokoladekage med vaniljeskum og

frisk ananas

® Kr. 349,

e o




RS e T et

Buffetor. 5 Buffet nr. 6 - Festbuffet

. Rejesalat Hawaii anrettet i frisk ananas « Filokurvmed skaldyrssalat

. Usodet pandekager fyldt med roget laks i . Fisketerrine med rejer pa salat med sauce
svampe alacreme pikante

. Avokadorand med kalkunsalat . Roget kalkunbryst med melon salat

. Lammeryg med sellerisalat . Mandelstegt unghane med svampecreme

. Helstegt oksefilet med fransk kartoffelsalat . Oksetyndsteg med salat og redvinssauce

« Rodvins marineret svinefilet med . Valgfri kartoffel, tomatsalat, valgfri
rodfrugter grontsager

. Qkologisk blaskimmel med syltede peerer i . Ost:brie og gorgonzola med druer og
rom radiser

. Cheesecake med solbeer og appelsinsalat . Frugtteerte med creme fraiche

Rr. 377, Ki83,-

@
‘Buffet nr. 7 - Den store caverybuffet

. Veelg frit mellem én forret fra menukortet

. Krydderurtestegt lammekolle

. Claseret skinke

. Helstegt tyndsteg

. Braiserct kalkunbryst

. To slags kartofler, pastasalat, tomatsalat,
ratatouille, pestomarineret rodfrugter,
broccolisalat, svampe ala creme

. Rodvinssauce

. Udvalg af oste

. Dessertbuffet

. Min. 40 couverter

Kr. 545,-

e o




PN Brapch

Brunch Champagnebrunch

. Skinke, rullepolse, spegepolse, tre slags . Etgl. mousserende vin, fersk roget laks,
oste, tre slags marmelade, acg og bacon, skinke, rullepelse, lun leverpostej,
blandet morgenbrod, rugbrod, able- og spegepolse, fem slags oste, tre slags
appelsinjuice, kaffe/te. marmelade, pancakes med ahornsirup,

g, bacon, cocktailpolser, wienerbrod,
Kr. 262, g P :

tebirkes, blandet morgenbrod, rugbrod,
able- og appelsinjuice, kafte/te.

Kkr. 317,




elaftensarrangementer
Torslag

Forslag1

Forslag 2

Forslag 3

Velkomstdrink

Prosecco

Hvidvin med Hyldeblomst

Marzemino

Roget oksefilet med bagte tomater

Hummersuppe med hvidfisk,

Forret og s Trio af laks
krebs og bagte urter
melonsalat ST
bt Mago De Pengoes Coral Coast Les Plos
Hvidvin 3 ; S ;
Portugal Australien Sydfrankrig
Helstegt kalvetyksteg 2
; & - & Helstegt oksefilet
Braiseret kalkunbryst serveret med saesonens K T
4 2 [ ¥ ! Seesonens gronsager,
Hovedret Med 3 slags af arstidens gronsager, gronsager, Ll ;
; - SRS kartofler efter jeres valg og
rastegte kartofler og sauce kartofler efter jeres valg og e
sauce Z
Redvin Marco De Pegoces Primitivo Italien Les Plos
Lun acbleteerte med abrikospure og Langtidsbagt ananas med
ks ey Desserttallerken - udvalgte
Dessert kanel brun rom, hertil vaniljeis og
; g AL & desserter
hertil creme fraiche frugtpure
; - Moscatel de Setubal Moscato Dolce
Dessertvin Portvin Tawny :
Portugal Italien
Kaffe Incl. Incl. Incl.
Cognac/liker Incl. Incl. Incl.
Natmad Aspargessuppe Gullaschsuppe Saltbuffet
Bar Eksklusiv Eksklusiv Eksklusiv
Pris pr. couvert Kr. 750, Kr. 861,- Kr. 971,

I ovenstaende er vine ad libitum inkluderet under middagen.




Rarleby Forsamlingshus har de bedste
rammer for at atholde mgder, kurser og alle

former for produktpraesentationer etc.

Vi har fire lokaler med plads fra to til 210 i
samme lokale. Er der behov for at man skal i
gruppearbejde under madet, er der lokaler til

det.

Vi har WIFI i hele huset samt projekter og

andet AV-udstyr som er inkl. i prisen.

Nedenstaende er eksempler pa medepakker,
men vi tilretteleegger gerne et specifikt tilbud

der deckker dine behov og onsker.

e o




Dagsmooe, K. 8-17 Heldagsmode, . 8-22

« Modelokale og evt. grupperum « Modelokale og evt. grupperum
. Kaffe/te, rundstykke, ost, marmelade, og juice . Kaffe/te, rundstykke, ost, marmelade, ogjuice
« Frokostinkl. 1ol eller vand samt kaffe « Frokostinkl. 1l eller vand samt kaffe
« Eftermiddagskaffe med kage « Eftermiddagskaffe med kage
« Frisk frugt ogisvand i medelokalet hele dagen « 2retters menu inkl. 1 ol, vand eller vin samt kaffe
. Standard AV udstyr . Fingersandwiches inkl. 1 ol, vand eller vin til
Kr. per deltager: 475, afslutning

. Frisk frugt ogisvand i mgdelokalet hele dagen

. Standard AV-udstyr

Kr. per deltager: 695,

Formiddagsmede, K. 8-12 | Eftermiddagsmede , °Kl. 12-16

« Modeclokale og evt. grupperum + Modelokale og evt. grupperum
. Kaffe/te, rundstykke, ost, marmelade, og juice « Kaffe/te oglage
« Frisk frugt ogisvand i medelokalet hele dagen « Frisk frugt ogisvand i medelokalet hele dagen
. Standard AV-udstyr « Standard AV udstyr
Kr. per deltager:158,- Kr. per deltager: 158,




e

Julebufjfet Julens Retter
« Karrysild med acg og kapers . Salat af skaldyr pa urter i julienne
« Kryddersild med syltede log . Pate af torsk og laks bagt med krydderurter
« Lune Karleby sild + Usodet pandekager med svampecreme og
. Fiskefilet med remoulade og citron roget laks
. Gravet laks med reevesauce « Roget dvrekolle pa julesalat med fennikel
« Agogrejer med mayonnaise « Andeterrin med porer hertil artiskokhjerter
. Stegtandebryst med acbler « Bagt fasanbryst med rodfrugtsaute
« Ribbensteg med rodkal . Hijortefilet anrettet koldt med ramarineret
« Morbradbef med log og svampe rodkal salat
. Vildtpate med rasyltede tyttebaer « Osteanretning
. Osteanretning med druer . Risalamande
. Risalamande « Brod og smor
« Brod, smor og fedt ‘

Kr. per deltager: 315,
Kr. per deltager: 294,- ¢

Juleplatte nr. 1 Juleplatte nr. 2

. Marineret sild med karrysalat . Kryddersild med creme fraiche oglog
 Varmroget laks med krydderurtecreme « Chefens lune sild med rodlog

 Rejer med aeg . Estragon roget laks med urter

« Andebryst med redkal . Marineret svinefilet med pastinak

« Braiscret kalveculotte med flodepeberrod « Andebryst med julens tilbehor

« Roget svinemgrbrad med urter « Medaillon af dyrefilet med ristede svampe

. Ostmeddruer . Serranoskinke med melon og artiskokhjerter
. Brod ogsmer samt fedt . Risalamande

+ Brod, smor og fedt

Kr. per deltager: 215,-

Kr. per deltager: 245,

Leveres kun ud af huset. @nsker du at arrangementet holdes i Karleby Forsamlingshus,
giv os et kald og vi tilvirker et tilbud med jeres onsker.




‘Forslag 1

Torskesouffle pa marineret vinterkal med
krebschaler

Skiver aflet reget oksefilet med rasyltede
tyttebaer

Fyvldt krondyrsfilet med svampe sauté, druer og
cherrytomat Hertil timian bagt kartoffeljulienne
og pebersauce

Chokolade mandelkage med mandarinsalat

4 retter, Kr. per deltager: 488,-

3 retter, Kr. per deltager: 434,

Torslag 3

Halv hummer med Chefens hummersalat
anrettet i hummerskal.

Ristede keempercjer pa mangosalat med roget
laksecreme

Indbagt Kalvemorbrad med bacon bagte
bonner, indbagte blomkal samt svampesauce
og ristede kartofler

Orangebavoaise pa ngddebund med

ananassalat med granatacble

4retter, Kr. per deltager: 525,

3 retter, Rr. per deltager: 478,

prE iy

‘Forslag 2

Laksetatar af roget og fersk laks rort med
krydderurter og sennep anrettet pa sprod salat
og lakserogn.

Andelevermousse med portvin pa
valngddesalat med rosenkal.

Helstegt oksemgrbrad med karry bagte
rodfrugter, gronsagsterrine. Hertil ovnbagte
kartofler med sesam og redvinssky

Tre sma chokolade desserter med syltede baer

4 retter, Kr. per deltager: 482,-

3 retter, Kr. per deltager: 431,-

Praktisk info

Der leveres kuvertbrod, samt bred i ovrigt til de
retter som kreever det.

Pa dagen skal leverancen ske senest kl. 16.00 -
eller afhentning senest samme tidspunkt.
Menuerne er saledes sammensat, at kok ikke er
pakraevet. Der vil veere et minimum af anretning

til hovedretten.




‘Bararrangement
Blod bar. @1, vand, vin. pr. kuvert, Kr. 59,-
pr. time.
Fribar. Ol, vand, vin, div. spiritus. Kr. 80,-

pr. kuvert, pr. time.

Qvrige priser:

Festarrangement eks. bar. Fra (8 Kr. 652,
timer)

Lokaleleje lille sal uden Kr.1000,-
forplejning

Lokaleleje, store sal uden Kr. 1600,-
forplejning

Tjenertimer [nkl.
Blomsterdekorationer Inkl.
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